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※ は含まれるアレルゲンを
表記しております。（28品目）
コンタミネーションについては
お問い合わせください。

※表示は税抜き価格です。

ア

TEL: 050-5855-1402

FAX: 054-664-1517

発行: マーケティング課 

確認しているアレルゲン28品目
小麦、そば、卵、乳、落花生(ﾋﾟｰﾅｯﾂ)、えび、かに、くるみ
オレンジ、あわび、いか、いくら、キウイフルーツ、牛肉、さけ、さば、大豆、鶏肉、豚肉、
桃、やまいも、りんご、ばなな、ゼラチン、カシューナッツ、ごま、アーモンド、マカデミアナッツ

ア

ピスタチオについてはお問い合わせください。

秋も深まり、朝晩の空気に季節の移ろいを感じる頃となりました。
今月号では、新規取扱いのお菓子、年始向け商材と、
寒い時期にぴったりな温かい商品のご紹介です。ぜひご覧ください。

70789101
林兼産業㈱

行事用和菓子
十二支まんじゅう
27g×10/袋

70787066
仙波糖化工業㈱

雪見うさぎ饅頭
35g×10/袋

70700745
神州一味噌㈱

業務用七草きざみ
50g/袋

70787065
仙波糖化工業㈱

上用干支饅頭
35g×10/袋

こし餡の上用まんじゅうに「未」のスタンプと
ピンクの着色を施した新年を祝う
上品な和菓子です。

うさぎの表情が可愛らしい
しっとりとした饅頭です。
餡：こしあん

「未」の焼印を押した上用饅頭です。
餡：こしあん

国産の七草をきざんで
フリーズドライにしました。

ア やまいも、小麦 ア 小麦、やまいも、乳成分

ア 無し

70784822ヘルシーフード㈱

やわらかスナック サクらか
各7g×18/袋

70784823

70784774

コンソメ味

70788463
トーニチ㈱

新春デザート（紅白ゼリー）
40g×40/ｹｰｽ

紅ゼリーはストロベリーとクランベリーを合わせた
ミックスベリー風ゼリー、白ゼリーはいちご果肉の白い部分を
表現したやさしい甘さのいちごゼリーです。
おめでたい紅白に仕上げました。

軽い力でサクッと割れ、
やわらかいくちどけの
ソフトスナックです。 ア 大豆 ア 無し ア ごま

1袋7g当たり
Ca：100mg

個包装

お届け日：12月18日（金）以降

お届け日：12月16日（水）以降

ご注文締切日：11月17日（火）

お届け日：12月18日（金）以降

お届け日：12月10日（木）以降 お届け日：12月中旬以降

70760419
旭松食品㈱

白玉団子（素材）白
1kg/袋

70778400
㈱ふくなお

やわらか豆腐白玉
500g/袋（約8g/粒）

冷凍

サイズ約30×30×20mm ア 大豆

上新粉を使用し風味そのままに。
口の中でとろける食感の小さな団子。
1kg中に約3000個以上入っています。

豆腐を配合し弾力と付着性を
抑えたやわらか豆腐白玉です。

【調理例】

《調理方法》
蒸・煮

ア 卵、大豆
《調理方法》
沸騰したお湯に冷凍のまま入れて加熱(約1分)し、
冷水で冷やす

既存品

新規取り扱い商品

冷凍

冷凍

冷凍 冷凍

冷凍

ア 無し ア 無し

ア やまいも

鏡開き 1月11日

期間限定・年始向け商品



70787811
カネジュウ食品㈱

禅 甘酒お米だけの甘さ
1kg/袋砂糖不使用

粒有 粒なし

希釈タイプ（目安：製品1：水1） 希釈タイプ（目安：製品1：水1） 希釈なし（ストレートタイプ）

70787811
カネジュウ食品㈱

禅甘酒お米だけの甘さ
1kg/袋
595円

70781744
マルサンアイ㈱

あまざけ
1000ml/本
335円

もりた カネジュウ

アルコールを含まないので
お子様も召し上がれます。

マルサンアイ

ア 無し

温かい甘酒を作る際には
鍋に製品と希釈タイプは
水を入れ温めてください。

ア 無し

のびにくい、くっつきにくい麺です。
時間が経過してもおいしく
召し上がれます。

㈱マルハチ村松

ラーメンスープ 各1kg/袋

1人前の分量 通常 減塩

ラーメンスープ 36g 24g

ハンディブロス 0g 20g

水 300g 280g

食塩相当量 6.2g 4.3g

例
醤油or塩ラーメンスープ
+ハンディブロス
かつおorあわせ

70786160
キッセイ商事㈱

ケイタリング麵
中華麺

500g/袋

60110902

醤油
930円

ア 小麦、大豆、鶏肉、豚肉
小麦ア

《茹で時間》
・時間をおいて食べる：4分
・すぐに食べる：6分

ガラ(鶏、豚)、香味野菜、香辛料をバランス
良く配合したエキスに隠し味として焼あご・
あじ煮干粉末を加えました。

ハンディブロスを使用して
約30％の減塩になります！

ラーメン

《使用量目安・1人前あたり》
本品36g：熱湯300ml（約27人前/袋）ア 小麦、ごま、大豆、

鶏肉、豚肉

北海道産の味噌にガラ(鶏、
豚)、香味野菜、香辛料を
バランス良く
配合したエキスと隠し味
として昆布粉末を加えま
した。

ア 小麦、豚肉、大豆、鶏肉、ごま、牛肉

70787987
井村屋㈱

ミニあんまん
40g×6/袋

井村屋㈱
70787986
井村屋㈱

ミニ肉まん
40g×6/袋

ア 小麦

豚肉と野菜の旨みがたっぷりと味わえます。
小豆の風味と粒感が楽しめます。
（中身：粒あん）

肉まん・あんまん・焼売

ハンディブロス シリーズ

40116001

かつお
1000ml/本

40116002

あわせ
1000ml/本

・だしとして使用する場合
10～30倍を目安にお湯又は水で薄める

・風味付けとして原液をそのまま使用

40116005

かつお
500ｍｌ/本
530円

ア 無し

ア 無し

ア 無し

ア 無し

㈱マルハチ村松

お湯または水で薄めるだけで
だし本来の味・うま味がブレなく
出来上がります。

《使用方法》

㈱マルハチ村松の独自製法
ギュッと香味製法🄬にて
だし素材を高圧抽出することで
濃いうま味と華やかな香りを
ギュッと閉じ込めた液体の
だしです。

アルコール0
ノンアルコール

米と米こうじ由来の優しい甘さで
仕上げております。

米と米糀が醸し出す甘味で、
砂糖を添加しておりません。
まろやかで甘さすっきりに仕上げました。

アルコール0％

希釈タイプの甘酒です。
（目安 製品1：水1）

70620905
盛田㈱

糀あまざけ
1kg/袋

70781744
マルサンアイ㈱

あまざけ
1000ml/本

希釈タイプの甘酒です。
（目安 製品1：水1）

水の量はお好みにより
加減してください。

粒有 粒有 粒なし

希釈なし（ストレートタイプ）

甘味料は一切使わず、こうじの力により
引き出された、お米由来の自然な甘さの
あま酒です。ア 無し

ア 無しア 無し

甘酒

1人前の分量 通常 減塩

醤油ラーメンスープ 36g 24g

ハンディブロス かつお or あわせ 0g 20g

水 300g 280g

食塩相当量 6.2g 4.3g

40116001
㈱マルハチ村松

ハンディブロスかつお
1000ｍｌ/本
915円
（4月伝票日付より）

お湯または水で薄めるだけで、
だし本来の味・うま味がブレ
なく出来上がります。

ア 無し

【使用方法】
①だしとして10～30倍を
目安にお湯または水で薄め
てください 
②風味付けとして原液を 
そのままご使用ください

若竹汁[調理例]

焼売

甘酒

冷凍

冷凍

冷凍

60110902
㈱マルハチ村松

醤油ラーメンスープ
1kg/袋

※ハンディブロスをお使いいただくと、醤油ラーメンスープの量を通常よりも減らすことができ、
約30％の減塩になります。
※あっさりとした和風醤油ラーメンになり、美味しくお召し上がりいただけます。

【作り方】
① 醤油ラーメンスープ、ハンディブロス(かつお or あわせ)、お湯を混ぜ合わせ、スープを作る。
② 器に①のスープ、ゆでた中華めんを盛り、ゆで卵、焼き豚、メンマ、なると、ねぎ、のりをトッピングする。
【POINT】
※ハンディブロスをお使いいただくと、醤油ラーメンスープの量を通常よりも減らすことができ、約30％の減塩になります。
※あっさりとした和風醤油ラーメンになり、美味しくお召し上がりいただけます。

70787763

豆腐焼売

ア 無し

冷凍

＜減塩＞和風醤油ラーメン

あっさりとした和風醤油ラーメンになり、
美味しくお召し上がりいただけます。

ハンディブロスを使用して
美味しく減塩ができます！

ハンディブロスをお使いいただくと、醤油ラーメンスープの量を
減らすことができ、約30％の減塩になります。

美味しく減塩！
あっさりとした和風醤油ラーメン

70787766

人参焼売

[調理例]

豆腐とすり身のやわらか焼売です。
独自配合の皮により、調理後時間が
経っても皮が硬くなりにくいです。

味の素冷凍食品㈱

やわらか焼売
各15入/袋

食物繊維：0.8g
鉄分：0.5mg

食物繊維：0.9g
鉄分：0.5mg

70787765

ほうれん草焼売

70787764

南瓜焼売

食物繊維：0.8g
鉄分：0.5mg

食物繊維：0.8g
鉄分：0.5mg

表示栄養成分値は1個(15g)あたりの値です。

《調理方法》
蒸し：約10分
スチコン：トレイに水を入れ、
スチームモード100℃、約10分

彩り華やか！

ア 小麦、大豆[４品共通]

大寒1月20日 １年で最も寒さが厳しいとされる時期です。
温かく召し上がれる商品のご紹介です。

お子さまにもお召し上がりいただけます！甘酒

約15g/個
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