
フード・デリ通信
2026年9月号

発行：マーケティング課 大石
“美味しい・嬉しい” をサポート

徐々に日が短くなり季節が秋へと向かっていることを感じる季節となりま
した。しかしながら、まだまだ暑い日々が続きますのでご自愛くださいませ。
今月号の通信では秋のおすすめ商品を中心に社員注目商品をご紹
介しております。 ぜひご覧ください!

初回ご注文の際はお早めにお願いしますNEW！

TEL:050-5855-1402 FAX:054-664-1517
販売数が伸びてる商品です。

緑茶の
価格高騰・・・

70777694

豚にく大根煮
１kg/袋

70777511

ほっこり肉じゃが
1kg/袋

マニハ食品㈱

ヘルシーフード㈱

ヘルシーフード㈱

イオンサポート 緑茶ゼリーの素

70786692

40g/袋

70786815

1kg/袋

70782591

イオンサポート
カロリーオフ緑茶味 徳用

625g/袋

かんたん水ようかん
1kg/袋

70782549
こしあん

70782550
抹茶

70785708
芋

70782551
栗

70782589
白あん

かんたんプリン
1kg/袋

70782597
チョコレート味

70782598
キャラメル味

70782599
コーヒー味

ひとくち饅頭Ca入
20g×12/袋

ご
飯
の
素
＆
秋
の
ご
飯
に
も
使
え
る
！

3種のきのこ（平茸、きくらげ、椎茸）に
人参を組み合わせ、旨味に彩りを添えました。

盛付例

㈱丸美屋フーズ

70780712

特釜きのこ釜めしの素
1kg/袋 2升用

三島食品㈱

70784958

スライス人参（もみじ）
100g/袋（90枚以上/袋）

冷凍

70784974

マロン（カット）
200g/袋
（固形量約170g/袋）

三島食品㈱

70780464

マロン（手切り）
1kg/袋
（固形量約840g/袋）

＜調理方法＞
1袋（1kg）：お米2升（約3kg）
；水（2升分約4L）
本品を入れてよくかき混ぜてから炊飯

人参を薄くスライスし、もみじ型に型抜き。
必要な分だけ使用できる便利なバラ凍結です。

サイズ 径約28mm厚さ約2mm

10mm角にカットした
栗の甘煮。糖度約30％

栗の甘煮（手切りタイプ）。
糖度約23％

＜使用方法＞
解凍してそのままお召し上がりいただけます。

㈱太堀

70777368

皮なしさつま芋の甘露煮ダイス
500g/袋

甘さを抑えたさっぱり味の甘露煮です。
そのままでもおいしく召し上がっていただ
けますがお好みの味で炊いたご飯に
混ぜ込んでお使いいただけます。

炊込ご飯の素

使用例
栗ご飯ができる

使用例
さつま芋ご飯ができる

※マロン手切り使用 調理例

盛付例

この商品だけで
緑茶ゼリーが
できる！

お湯に溶かして冷やすだけで
簡単にゼリーが作れます。

カロリー控えめ。できあがり
100mlあたり15kcal。
ほど良い甘みを加えて食べ
やすくしました。

できあがり100mlあたり
5.5kcal。
砂糖不使用なので血糖値が
気になる方にも。

＜作り方＞
①熱湯にイオンサポートを

かき混ぜながら入れてよく溶かす。
②冷蔵庫で冷やして固める

国産の大根と豚肉をじっくり煮込み、
お箸がすっと通るほどやわらかく仕上げました。
塩味を控えめに、とろみをつけた甘めのタレが
素材によく絡む、旨味が染みたやさしい味わ
いに仕上げました。

盛付例

＜温め方＞
封を切らずに熱湯の中に入れ
5分間沸騰させてください

国産のじゃがいも・玉ねぎ・人参・豚肉を使
用し、甘めの味付けで肉と野菜をやわらかく、
食べやすく仕上げました。

盛付例

こちらもどうぞ！
既存品

毎日の食事から災害対策まで

室温で保存可能なのでローリング
ストックにもおすすめです。

盛付例

素材の風味が生きたあっさりとした
甘みの水ようかん。のどごしがよく
ほっと落ち着く味わいです。

1食50gあたり 亜鉛3㎎

盛付例

しっかりとした甘みと豊かな香り。
濃厚な味わいをお楽しみいただけます。

1食50gあたり Ca100㎎

★秋におすすめ★

・かんたん水ようかん
・かんたんプリン

＜作り方＞
①湯煎加熱（約20分）
②容器に注ぐ
③冷蔵庫で冷やす

やさしい甘さのこしあんとゆずを練りこんだ
白あんを包んだおまんじゅうです。
1個あたり Ca200㎎

サイズ（約）直径40×25㎜

（盛付例）

★冬至にもおすすめ★

70785709
こしあん

70785710
ゆずあん

冷凍

調理例

UDF
容易にかめる

秋のおすすめ商品 裏面（おかず・素材品・おやつ・栄養強化）へ
掲載しております！

個包装

食欲の秋！
日々のおやつとしておすすめしたい商品のご紹介です。

緑茶ゼリーの素 製品40g：熱湯1ℓ
1kg：熱湯25ℓ

カロリーオフ 製品625g：熱湯25ℓ

＜調理方法＞
●流水解凍約30分
●冷蔵庫解凍約12時間 盛付例

カロリー64％オフ！

大袋開封後はお早めにお召し上がりください。



秋のおすすめ商品
日東ベスト㈱

70789455

20カットロール
国産さつま芋
250g/箱

冷凍

さつま芋をイメージした2層スポンジで、
スイートポテトクリーム＆黒蜜クリームを巻きました。
ケーキサイズ（約）縦320×横50×高50mm
カットサイズ（約）15mm×20カット

お
か
ず

お
や
つ

素
材
品

㈱マルハチ村松

60182001

さんまみぞれ煮
500g（10切入）/パック

㈱極洋

70774163

三陸産サーモンマヨフライ完全油調
600g（10個入）/袋

㈱ヤヨイサンフーズ

70788707

SF鮭フライ風ムース40
400g（10個入）/袋

㈱メディカルキッチン

㈱ジーピーフーズ

70789901

国産うらごしさつまいも
500g/袋

㈱勝美ジャパン

70778000

冷凍蒸さつまいも
ダイス10mmカット

1kg/袋

70778011

冷凍蒸さつまいも乱切SSS
500g/袋

味の素冷凍食品㈱

70788004

フリーカットケーキ
マロン
440g/箱

個包装

イタリア産マロンを使用した、濃厚で豊かな栗の風味
としっとりとしたスポンジが楽しめる、モンブランのフリー
カットケーキ。

栗形のカステラ生地に、
栗こしあんを入れました。

冷凍

約7×36cm

開封後はその日の内にお召し上がりください

盛付例

（盛付例）

ケイエス冷凍食品㈱

70777671

焼ドーナツ（さつまいも）
23g×10/袋

すぐる食品㈱

70789508

たまごdeスイートポテト
25g×10/袋

㈱ジーピーフーズ

お芋屋さんの芋ようかん
各40g×6/袋

70782157

ババロリア マロン
500g/袋

伊那食品工業㈱

70782284

ババロアの素マロン
750g/袋

カセイ食品㈱

70785247

和風ぷりん栗
55g/個

脂のりの良い三陸産の銀鮭を使用し玉ねぎやレンコン
を加え食感にアクセントをつけています。マヨネーズ風
味に仕上げ食べやすい味付けにしております。

盛付例

＜調理方法＞
●冷蔵庫解凍（約半日）してお召し上がりいただけます
●スチコン：スチームモード １００℃ 約22分

冷凍

サケのムースに衣をつけフライ風に仕上げました。
鮮やかな切り口が食欲をそそる一品です。

＜調理方法＞
蒸す（スチコン）約8分

盛付例

UDF
舌でつぶせる

冷凍

盛付例

大根おろしでさっぱりと仕上げ、昆布の
うま味が効いた「さんまみぞれ煮」です。

冷凍 冷凍

盛付例
盛付例

洋風の味付けに仕上げた温かい
サラダ風メニューです。
（マヨネーズ不使用）

さつま芋の甘味をベースにチーズとレーズ
ンでアクセントを加えたマヨネーズ風味の
サラダです。

＜調理方法＞
沸騰したお湯に商品を入れ再沸騰後
約10分加熱

＜調理方法＞
沸騰したお湯に商品を入れ再沸騰後
約10分加熱。その後流水冷却

70711009

チーズ入りさつま芋サラダ
1kg/袋

70711023

さつまいもの温サラダ
1kg/袋

冷凍 冷凍 冷凍

＜使用方法＞
加熱してご使用ください。

国産さつまいも100％使用。
裏ごしする手間要らず、簡単調理。

蒸すことによりホクホクした食感と
甘みが残るさつまいもです。
食べやすいよう小さくダイスカットしました。

＜使用方法＞
解凍せず冷凍のまま加熱調理して
ください。

開封しそのまま
お召し上がりください

規格値：10×10×10mm

蒸すことによりホクホクした食感と
甘みが残るさつまいもです。
食べやすいよう乱切りにしました。

＜使用方法＞
解凍せず冷凍のまま加熱調理して
ください。

規格値：7-9g/個

カセイ食品㈱

70786408

栗かすてら饅頭
32g×8/袋

カセイ食品㈱

70788430

さつま芋饅頭
30g×8/袋

さつま芋あん入りの焼饅頭。

個包装 開封後はその日の内にお召し上がりください

さつまいも味に仕上げた
焼ドーナツです。

冷凍

盛付例
サイズ目安：約直径55×20㎜

栄
養
強
化

調理例
熱湯と牛乳で溶かすだけで
簡単にババロアが作れます。
※マロンソースはついていません

＜調理方法＞
本品1袋（750g）：熱湯1ℓ：牛乳2ℓ
出来上がり量：約3.4ℓ

ババロアの素75g×5袋
マロンソース25g×5袋

少量で作れるタイプもございます。

冷凍

冷凍

盛付例

たまごを約34％配合し滑らかな食
感に仕上げたスイートポテトです。

＜調理方法＞
●冷蔵庫にて解凍
●スチコン

オーブン １８０℃ 約1０分

70788169

芋ようかん（黄）
70788170

芋ようかん（紫）
国産さつま芋を使用。素材を
生かした素朴な風味と味わい。

盛付例

UDF
かまなくてよい

素材の味を生かした和菓子
感覚のカップデザートです。

1個あたり
Ca470㎎ 亜鉛5㎎

㈱ヤヨイサンフーズ

70778414

エネケアムース
モンブラン風（亜鉛・鉄）
35g×10/パック

冷凍

エネルギー、亜鉛、鉄、ビタミンB6・B12に配
慮したカップデザートです。生クリームとマロン
ペーストを使い、芳醇で濃厚感のあるモンブ
ラン風のムースに仕上げました。
1個あたり
10７kcal、亜鉛6.1mg、鉄4mg、B6 0.16mg、B12 0.6μg

UDF
舌でつぶせる

100gあたり食塩相当量0.9g

介
護
食

常

食


