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“美味しい・嬉しい” をサポート

別紙もご一読お願い申し上げます

・Umios やさしい素材
・カゴメ 災害時のご提案
・ローリングストック商品案内

他

厳しい暑さが続いておりますが、体調をくずされませんよう
にご自愛ください。
今月号は新商品やハロウィン用の行事食向けの商品を
ご紹介しております。ぜひご覧ください。

・7月号でご案内の「十五夜」「秋のお彼岸」期間限定商品の締切が近づいております！

・9月行事用和菓子の締切日・お届け日が変更になっております。（裏面右上をご確認ください）

新商品

ジーエフシー
70784778
ふんわりプチきなこ大福
20g×10個/袋

冷凍 アンド栄光
70778916
業務用
ミニシュークリーム
20個/袋

冷凍

ヒロツク
70789338
野菜と肉団子の
やわらかトマト煮
1kg/袋

ハウスギャバン
70777365
とり肉と野菜の
やわらか卵とじ
1kg/袋

現在取り扱っている【アンド栄光 業務用プチシュー 12個/パック】は終売となります。
代替品として70778916 業務用ミニシュークリームをご案内します。

ふわふわ食感の生地で黒糖あんを包み、香ばし
いきな粉をまぶした、ひとくちサイズの大福です。

1袋に肉団子20個入。
やわらかい肉団子と野菜が食べられる一品です。

とり肉と野菜を卵でとじ、かつおの
旨みをきかせて仕上げました。

一口サイズのミニシュークリームです。ふっくら焼き上げた
シューパフになめらかでくちどけのよいクリームを入れました。

カセイ食品
和風プリン
70784211 栗
70784212 南瓜
70784235 紫芋
70784236 小豆
各55g/個

素材の味を生かした
和菓子感覚のカップデザートです。

＜1個あたり＞
Ca：470mg
Zn：5.0mg

UDF区分
かまなくてよい

「物性」と
「食塩相当量」に
配慮した完調品です

＜100gあたり＞
食塩相当量：0.93g

仙波糖化工業
70778865
ハロウィンどら焼き
(こしあん)
30g×10個/袋

冷凍

ヤヨイサンフーズ
70788929
ハロウィン米粉のカップケーキ
25g×40個/箱

冷凍

かぼちゃ風味のふわふわ生地にハロウィン の

焼き印を押しました。

ご注文締切日：9月16日
お届け日：10月16日以降

米粉のしっとりした口当たりとカボチャの風味が
香る生地に、糖蜜漬けしたカボチャをトッピングして
焼き上げたカップケーキです。

＜1食あたり＞
Fe：0.9mg

ご注文締切日：9月11日
お届け日：10月5日以降

日東ベスト
70778807
パンプキンババロア
28g×40個/箱

冷凍

日東ベスト
FMうす味かぼちゃハンバーグ
70778404 40g×25個/袋
70778875 60g×20個/袋

冷凍

【卵・乳・小麦不使用】
国産の鶏肉と豚肉を使用し、柔らかく仕上げたかぼちゃ型の
ハンバーグです。

＜使用方法＞
【卵・乳不使用】
なめらかな食感のババロアにホワイトクリームをトッピングしました。

＜1個あたり＞
Fe：1.3mg
Ca：59mg

新商品

秋のおすすめ商品

＜使用方法＞
①飲み物や液状の食品に、トロミエブリースマイルを入れ、
すぐに30秒くらいかき混ぜる
②溶かしてから2～3分で、とろみの状態が安定します
③とろみの強さや温度を確認してからお召し上がりください

ご注文締切日：9月16日
お届け日：10月7日以降

作る方
・すばやく均一にとろみがつき、いつでも安定した仕上がりに
・ダマになりにくいため、はじめての方でも使いやすい

＜使用方法＞
・湯煎 10分
・スチコン：6～7分温める

＜使用方法＞
・湯煎

UDF
歯ぐきでつぶせる

(盛付例)

40g 60g

オーブン 180℃ 約10分 約11分

蒸し 約10分 約11分

煮込み 約10分 約11分

＜使用方法＞
（共通）40gは約10分、60gは約11分
・スチコン：スチームモード 100%・100℃
・オーブン：180℃
・煮る

＜100gあたり＞
食塩相当量：0.7g

＜サイズ＞
1個あたり 12.4g、大きさ5.5cm

ご注文締切日：11月27日
お届け日：10月1日以降
(小豆は通年販売です)

＜使用方法＞
・スチコン：180℃約10分/約11分
・蒸し：約10分/約11分
・揚げ：約150度の油に凍ったままの商品を入れ、

ときどき返しながら約6分30秒間/約7分30秒間揚げる。
・煮込み：温めた煮駅に凍ったままの商品を入れ、

弱火で約10分間/約11分間煮込む

＜1個(40g)あたり＞
Fe：5.5mg

Ca：127mg

＜1個(60g)あたり＞
Fe：8.2mg

Ca：191mg

食べる方
食材のおいしさを
損なわない味

選ぶ方
毎日使うことを考えて
コストを最適化

学会分類2021
コード3

８月２１日発売

個包装

飲料の種類と量を選択するだけで、学会分類に合わせたとろみ剤の
目安表を自動作成するツールです。印刷してご使用いただけます。

印刷した目安表の例
ヘルシーフード
ホームページより

＜終売のお知らせ＞

(終売品)70787093 カスタード 70787094 抹茶 70787095 いちご 70787096 チョコ

ダマになりにくく、
すぐにとろみがつく。
初めての方も使いやすい

トロミスマイル トロミスピードスマイル トロミパワースマイル

とろみがつくまで早く、
飲料のとろみ付けに最適。
入れすぎ防止も防げます！

少量でとろみがつく、
コストパフォーマンス◎
とろみ剤の扱いに
慣れた方向き

ヘルシーフード
トロミエブリースマイル
70784785 2kg
70784786 3g×50包/袋
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