
・7月号ご案内の「お彼岸」「秋向け」期間限定品の締切が近づいております！
今一度ご確認をお願いいたします。

・10月行事用和菓子の締切日・お届け日が変更になっております。
（裏面右上をご確認ください）

食を通して笑顔を届ける

フード・デリ通信 2025年8月号
TEL:06-4303-2080

FAX:06-4303-2010

発行：マーケティング課 山口

“美味しい・嬉しい” をサポート

別紙もご一読お願い申し上げます

・マルハニチロ 主菜副菜ペースト
・メディカルキッチン 新規５品取り扱い
・旭松 大豆の華
・フジッコ ソフトデリ漬物 他

新商品

冷凍

いよいよ夏本番の８月となりました☀
熱中症だけでなく、外気と冷房の気温差で疲れが出る
季節でもありますので、ご自愛くださいませ。
今月号は新商品を多数ご紹介しております。
冷凍きのこは初の取り扱いとなります。是非ご検討ください！

UDF
容易にかめる

秋らしい
「さつまいも」の新商品！

マルサンアイ
まめぴよ
各125ml/本

ご注文締切日：9月17日
お届け日：10月21日以降

仙波糖化工業
70778865
ハロウィンどら焼
（こしあん）
30g×10/袋

かぼちゃ風味のふわふわ生地に、
ハロウィン🎃の焼印を押しました。

冷凍

ご注文締切日：9月17日
お届け日：9月30日以降

日東ベスト
70778807
パンプキンババロア
28g×40/箱

なめらかな食感のババロアにホワイトクリームをトッピングしました。
【卵・乳不使用】

冷凍

＜1個あたり＞
Fe：1.2mg
Ca：59mg

日東ベスト
FMうす味かぼちゃハンバーグ
70778404 40g×25/袋
70778875 60g×20/袋

冷凍

味の素冷凍食品
70787999
かぼちゃコロッケ
65g×20/袋

冷凍

北海道産の栗かぼちゃと
じゃがいもを使用したほんのり
甘いかぼちゃコロッケです。＜使用方法＞

175～180℃で約5分30秒揚げる

国産の鶏肉と豚肉を使用し、
国産かぼちゃを練り込んだ
ハンバーグです。
【卵・乳・小麦不使用】

＜使用方法＞
（共通）40gは約10分、60gは約11分
・スチコン：スチームモード

100％・100℃
・オーブン：180℃
・煮る

＜1個あたり＞
（40g）

Fe：5.4mg
Ca：126mg

食塩相当量：0.2g

＜1個あたり＞
（60g）

Fe：8.1mg
Ca：190mg

食塩相当量：0.3g

★バラ凍結なので無駄なく使えて経済的
★下処理不要のため歩留まり100％
★解凍不要！凍ったまま加熱調理できるため、

ドリップが少なく、生鮮きのこのような仕上がり！
★カット作業・ごみ処理のコスト削減！
★ティースプーンですくえる一口サイズで

ご高齢の方でも食べやすい！

新規取り扱い！

新規取り扱い！

新商品

勝美ジャパン
70778054
さつまいものレモン煮
500g/袋

70778872
ごまはちみつ

70778852
バナナ

70778854
いちご

70778853「ココア」は終売を予定しております

ケイエス冷凍食品
70777671
焼きドーナツ（さつまいも）
23g×10/袋

70788099 豆乳
70788101 チョコ
70789196 いちご

（各25g×10/袋）もございます！！

すぐる食品
70787992
小さなねぎ焼
800g/袋

冷凍

冷凍

ふくなお
70787635
やわらかたこ焼き君
20g×50/袋

お
か
ず
に
も
、
甘
く
な
い
お
や
つ
に
も
。

ジーエフシー
冷凍一口きのこシリーズ
各500g/袋

70784764
エノキ茸

70784765
ぶなしめじ

マルハニチロ
70777670
銀のバナメイ 26/30
1ｋg/袋

冷凍

１袋は株エノキ（100ｇ）９個分に相当！
（株エノキは約40％がロスになります）

１袋は株しめじ（100ｇ）8個分に相当！
（株しめじは約35％がロスになります）

風味と歯ごたえを追求した独自製法🍄

マルハニチロ
70787350
むきえびRG L
1ｋg/袋

冷凍

冷凍

＜使用方法＞
冷蔵庫解凍

レモンの爽やかな酸味と
さつまいもの優しい甘さが特徴です

＜サイズ＞
10-13g/個

新規取り扱い！

＜1本あたり＞
Ca：125mg

飲みきりサイズの
豆乳飲料です
（乳不使用）

＜サイズ＞
100/200（330～490尾/㎏）

＜サイズ＞
26/30（75～95尾/㎏）

もございます！

冷凍

＜使用方法＞
スチコン
（蒸）：スチームモード

90℃ 約10分
（焼）：コンビモード160℃

60～80％ 約10分

＜使用方法＞
スチコン：焼きモード

180℃ 約８分

UDF
歯ぐきでつぶせる

中のタコをミンチ状にしているので
固いタコが噛めない方でも歯ぐきでつぶせます。

素揚げしてから煮ることで

カロリーアップ
煮崩れ防止

＜サイズ＞
4×4×ｈ0.8（㎝）/個

キャベツとネギ入りの
一口サイズのお好み焼きです。

お忙しい中たくさんのご来場
誠にありがとうございました！

2025年6月27日 新大阪周辺会場にて

原純也先生・宮澤靖先生にご講演をいただきました

話題のGLIM基準や人手不足対応について
お話いただきました

商品の展示ブースを設け、

試食・試飲も同時に実施いたしました

セミナーの
ご報告★使いやすいバラ凍結！！

★必ず加熱してから

お召し上がりください

保水加工をしているため
縮みにくく、
プリプリの食感！！

ご注文締切日：11月14日
お届け日：9月1日以降

↓ 展示ブースの様子 ↑
セミナーの様子 ↑

★使いやすいバラ凍結！！

★必ず加熱してから

お召し上がりください


